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: Dle Biille (ZW|ebeln)schalen halbleren in Scheiben schnei-

den und in der heiBen Butter diinsten. Den Zucker driiber -

: streuen brauneh lassen, mltMehlbestauben durchfuhren
* und mltderBruheauf‘fullen

v

DieHalfte des WeiBWeiﬁs dazu gében Un_d'atles 30 Minuten”
_ kbcheln lassen. Mit dem restlichen Wein, Salz und Pfeffer ab-

schmecken und in 4 ofenfeste Suppentassen geben,

Brotscheiben toasten, auf die Suppe Legen, mit dem geriebe-

. nenKase dicht bestreuen und im Backofen kurz ﬁberbackén.'
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